Société de consultation et de formation continue dans les domaines de la production
et de la transformation laitiéres —

Gesellschaft fur Beratung und Weiterbildung in den Bereichen der Milchproduktion
und Milchverarbeitung

Haufigkeit fiir die minimale Uberwachung 2016

Lieferantenmilch F/O Haufigkeit

Keimzahl (MiP) 24/Jahr
Hemmestoffe (MiP) 24/Jahr
Somatische Zellen (MiP) 24/Jahr
Kessimilch vor dem Einlaben F/IO

vorbebritete oder normale Reduktase jede Fabrikation bei Rohmilchkase
Garprobe jede Fabrikation bei Rohmilchkase
Labgarprobe nach 22 Std. jede Fabrikation bei Hartkase
Extrahart- und Hartkdse

Koagulasepositive Staphylokokken 2/Jahr
Staphylokokken Enterotoxine wenn kpS>100'000 KBE/g nach Brennen
Listeria monocytogenes 2/Jahr
Halbhartkdse aus Rohmilch

Koagulasepositive Staphylokokken 3/Jahr
Staphylokokken Enterotoxine wenn kpS>100'000 KBE/g nach Produkt.
Listeria monocytogenes 6/Jahr
Salmonella ssp. 2/Jahr
Halbhartkdse aus thermisierter Milch

Koagulasepositive Staphylokokken 3/Jahr
Staphylokokken Enterotoxine wenn kpS>100'000 KBE/g nach Produkt.
Listeria monocytogenes 6/Jahr
Salmonella ssp. 2/Jahr
Halbhartkdse aus pasteurisierter Milch

Koagulasepositive Staphylokokken 2/Jahr
Staphylokokken Enterotoxine wenn kpS>100'000 KBE/g nach Produkt.
Listeria monocytogenes 4/Jahr
E.Coli 2/Jahr
Weichkése aus Rohmilch

Koagulasepositive Staphylokokken jede Woche
Staphylokokken Enterotoxine wenn kpS>100'000 KBE/g nach Abtropfen
Listeria monocytogenes jede Woche
Salmonella ssp. jede Woche
E.Coli jede Woche
Weichk&se aus thermisierter Milch

Koagulasepositive Staphylokokken 6/Jahr
Staphylokokken Enterotoxine wenn kpS>100'000 KBE/g nach Abtropfen
Listeria monocytogenes jeden Monat
Salmonella ssp. 6/Jahr
E.Coli 6/Jahr




Weichk&se aus pasteurisierter Milch

Koagulasepositive Staphylokokken 4/Jahr
Staphylokokken Enterotoxine wenn kpS>100'000 KBE/g nach Abtropfen
Listeria monocytogenes 4/Jahr
E.Coli 4/Jahr
Reibkase aus Hartkase

Listeria monocytogenes 2/Jahr
Salmonella ssp. 2/Jahr
Reibkéase aus Halbhartkase

Listeria monocytogenes 2/Jahr
Salmonella ssp. 2/Jahr
Frischkase / Quark past. / Ziger

E.Coli 3/Jahr
Koagulasepositive Staphylokokken 3/Jahr
Pastmilch

[Enterobakterien [ o ] 3/Jahr|
Buttermilch / Molkegetrénke pasteurisiert

[Enterobakterien [ o ] 3/Jahr|
Butter angesauert aus Rohrahm

E.Coli jeden Monat
Listeria monocytogenes 6/Jahr
Salmonella ssp. jeden Monat
Butter angesauert aus thermisiertem Rahm

Koagulasepositive Staphylokokken 3/Jahr
E.Coli 3/Jahr
Salmonella ssp. 3/Jahr
Listeria monocytogenes 3/Jahr
Butter aus thermisiertem Rahm

Koagulasepositive Staphylokokken 6/Jahr
E.Coli 6/Jahr
Salmonella ssp. 6/Jahr
Listeria monocytogenes 6/Jahr
Rahm pasteurisiert, flissig

[Enterobakterien [ o ] 3/Jahr|
Mischprodukte (Fonduemischung)

Listeria monocytogenes 1/Jahr
Salmonella ssp. 1/Jahr
Aerobe mesophile Keime 1/Jahr
Koagulasepositive Staphylokokken 1/Jahr
E.Coli 1/Jahr
Wasser offentliche Versorgung, ab Hahnen im Betrieb

Aerobe mesophile Keime 1/Jahr
E.Coli 1/Jahr
Enterokokken 1/Jahr
Wasser eigene Quelle, ab Hahnen im Betrieb

Aerobe mesophile Keime 4/Jahr
E.Coli 4/Jahr
Enterokokken 4/Jahr




